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 „Leader+ Alto Adige Terra Slow“

	14.30
	Introduzione al tema Slow Food
	Piero Sardo, Slow Food Italia

	14.45
	Presentazione nuovi fiduciari Slow Food in Alto Adige e premiazione delle osterie della chiocciola e locali del buon formaggio


	Angelo Carrillo, Progetto Leader+ Slow Food Alto Adige
Nereo Pederzolli, Progetto Slow Food

	15.00
	Saluto ufficiale dei partecipanti 

Introduzione in Leader+ Alto Adige e 

Presentazione progetto „Alto Adige Terra Slow, Leader+ Alto Adige – Slow Food“
	dott. Luis Durnwalder, Presidente della Provincia Autonoma di Bolzano

	15.15
	Presentazione progetto „Genussland Leader+ Slow Food Alto Adige”
	dott. Helmut Pinggera, Leader+ Alto Adige

	15.20
	Prodotti tradizionali dell‘Alto Adige nella filosofia Slow Food
· “Atlante del Gusto”, 
· “Arca del Gusto” e “Ricettario della cucina tradizionale”
	Angelo Carrillo, Progetto Leader+ Slow Food Alto Adige
dott. Werner Frick, Assessore all’Economia

	15.35
	I “Presidi” Slow Food in Alto Adige: 
· L‘Ur-Paarl e il Graukäse della Valle Aurina –
· Presentazione degli altri candidati al presidio come il Bauernspeck, l‘Abicocca della Val Vensota e la razza grigia
	dott. Helmut Pinggera, Leader+ Alto Adige
Angelo Carrillo, Progetto Leader+ Slow Food Alto Adige

	15.45
	Consegna del Diploma del „Presidio Graukäse della Valle Aurina“


	Piero Sardo al Presidente della Provincia Autonoma dott. Luis Durnwalder e a Hans Berger, Assessore all’Agricoltura

	16.00
	Alto Adige Terra Slow Leader+ Südtirol. Itinerari di cultura e gastronomia 
Il progetto “Itinerari cultural-gastronomici” nella collana “Itinerari Slow” di Slow Food Italia
	dott. Helmut Pinggera, Leader+ Alto Adige
Angelo Carrillo, Progetto Leader+ Slow Food Alto Adige
dott. Thomas Widmann, Assessore al Turismo


	16.15
	Il gusto è una questione di qualità. La qualità è una questione del sapere
I corsi Master of Food e la formazione in cooperazione con le scuole d’economia domestica
	Hans Berger, Assessore all’Agricoltura
dott.ssa Gudrun Ladurner, Rappresentante delle scuole

	16.30
	Università di scienze Gastronomiche. Viaggio di studio in Alto Adige, marzo 2005.
I prodotti di qualità dell’Alto Adige come ambito di Studio degli studenti dell’Università di Scienze Gastronomiche, marzo 2006 
	dott. Helmut Pinggera, Leader+ Alto Adige

	16.35
	Il “6. Festival del Formaggio a Campo Tures, Marzo 2006” sotto il segno della produzione altoatesina ed il patrocinio di Slow Food Italia.
Introduzione
	Martin Pircher, Organizzatore del 6. Festival del formaggio

	16.40
	I partner del progetto Leader+ Alto Adige Terra Slow:

· Giunta Provinciale Alto Adige/ Südtirol

· Assessorato all’Economia
· Assessorato all`Agricoltura e

· Assessorato al Turismo

· Camera di Commercio di Bolzano

· Fondazione Cassa di Risparmio Alto Adige

· Leader+/ Asse 2 ed i gruppi d’azione Leader+ Alto Adige
	dott. Josef Rottensteiner, Camera di Commercio Bolzano

	16.50
	Iniziative di publicizzazione „Slow Food Leader+ Südtirol”
· Presentazione progetto
· Salone del Gusto a Torino, 2006.
· Festival del formaggio, 2006 a Campo Tures
· Conclusione del progetto (fine 2006)
	dott. Helmut Pinggera, Leader+ Alto Adige
Angelo Carrillo, Progetto Leader+ Slow Food Alto Adige

	16.55
	Buffet con “Prodotti tradizionali” della “terra Slow Alto Adige”
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